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Terroir         Argilo-calcaire

Âge des vignes    39 à 55 ans

Rendement moyen  40 hl/ha

Récolte & Élaboration

     Vendanges manuelles, tri sur pied.
     Égrappage total.

     Macération longue en cuve thermo-régulée.

Dégustation   13,5% vol.

Robe rouge parsemée de grenat.
Nez captivant de fraises des bois et de framboises 
confites, agrémenté de notes gourmandes de      
cannelle et de vanille, qui confèrent une touche 
pâtissière irrésistible.
Une attaque soyeuse, une chair veloutée, étayée de 
tanins ciselés et un final tout en douceur et juteux de 
fruits confirment son caractère mature et ensoleillé.

Suggestions

Rôti de boeuf et ses pommes grenailles au paprika - 
Gigot d’agneau - Tian de légumes - Viande grillée - 
Rôti de lotte au lard fumé

7700 bouteilles         Potentiel de garde : 5-7 ans
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